
MENÙ
F O O D  D R I N K  &  M U S I C

TO R BO L E  L A K E  GA R DA



WIND’S. 
ENERGY. 
QUALITY.



SIAMO UNA FAMIGLIA. L’IMPEGNO NOSTRO E DEL NOSTRO STAFF È DEDICARCI A 
VOI, DAL MATTINO PRESTO FINO A TARDA NOTTE. SIAMO SEMPRE ALLA RICERCA 
DELL’ALCHIMIA PERFETTA TRA I PRODOTTI CHE MIXIAMO PER OFFRIRVI  QUEL 
“GOOD FOOD&BEVERAGE” CHE È IL NOSTRO DISTILLATO DI TENDENZE.

WE ARE A FAMILY WHO STRIVES TO BUILD EVERY DAY, FROM EARLY IN THE MORNING 
TO LATE IN THE NIGHT, A DIALOGUE WITH OUR STAFF IN ORDER TO BOOST HOSPITALITY.  
BEHIND THE BAR OUR EXPERIENCED, COMBINED WITH CONTINUOUS RESEARCH, CRE-
ATES THE PERFECT ALCHEMY WITH THE PRODUCTS THAT WE MOULD IN A BALANCED 
AND FASHIONABLE ENVIRONMENT. 

R E F R E S H R E F R E S H 
YOUR SUMMERYOUR SUMMER
W A R M  U PW A R M  U P
 YO U R  W I N T E R ! YO U R  W I N T E R !





Espresso	 € 1,50

Espresso decaffeinato	 € 1,60
Decaffeinated coffee

Espresso doppio	 € 2,80
Double espresso

Espresso corretto	 € 2,00
Espresso with alcohol

Espresso con panna	 € 2,20
Espresso with cream

Caffè shakerato	 € 3,00
Shaken coffee

Caffè frullato	 € 3,00
Coffee smoothie

Caffè d’orzo / Ginseng piccolo	 € 1,70
Small barley / Ginseng coffee

Caffè d’orzo/ Ginseng grande	 € 2,00
Big barley / Ginseng coffee

Marocchino/ Macchiatone	 € 2,00

Caffè Tedesco	 € 2,70
German coffee

Caffè Americano Mug	  € 2,70
American filter coffee

Cappuccino	 € 2,80

Cappuccino grande	 € 4,00
Big cappuccino

Cappuccino decaffeinato  	 € 3,10
Decaffeinated cappuccino

Cappuccino orzo / Ginseng	 € 3,10
Cappuccino barley / Ginseng   

Cappuccino soia/mandorla	 € 3,20

Cappuccino senza lattosio	 € 3,20
Cappuccino lactose-free

Cappuccino con panna	 € 3,50
Cappuccino with cream

Latte	 € 2,50
Milk

Latte Macchiato	  € 3,50
Milk with coffee

Latte Macchiato grande	 € 4,50 
Big milk with coffee      

Latte Macchiato decaffeinato	 € 3,80
Decaffeinated milk with coffee   

Latte Macchiato soia/mandorla	 € 3,80

Latte Macchiato freddo	 € 3,50 
Cold milk with coffee      

Latte Macch. freddo soia/mandorla	 € 4,00 
Cold soya/almond milk with coffee      

Cioccolata	 € 3,50
Hot chocolate

Cioccolata con panna	 € 4,00
Hot chocolate with cream

The - Infusi - camomilla	 € 3,00
Tea - herbal tea

Ice Coffee & Baileys	 € 7,00
Baileys, coffee, sugar 

Irish Coffee 	 € 8,00
Irish Whiskey, coffee, sugar, cream

Espresso Martini 	 € 8,00
Vodka, Kahlùa, coffee, sugar syrup

IL CAFFe
COFFEE

Latte Macchiato Matcha � € 4,50 
Hot Matcha latte

Latte Macchiato Matcha freddo� € 4,50 
Cold Matcha latte



COLAZIONE ITALIANA 	 € 12,00
Bevanda calda a scelta, succo arancia 20 cl, 
fette di pane semi-integrale/cereali con 
lievito madre, burro e marmellata , miele , 
nutella e croissant
Hot drink (coffe or tea), orange juice 20cl, 
slices of semi-wholemeal bread / cereals 
with sourdough, butter and jam, honey, 
nutella and croissants

COLAZIONE DOLCE&SALATO	 € 13,00
Bevanda calda a scelta, succo arancia 20 cl, 
fette di pane semi-integrale/cereali 
con lievito madre, burro, marmellata, 
prosciutto cotto e formaggio
Hot drink (coffe or tea), orange juice 20 cl,
slices of semi-wholemeal bread / cereals 
with sourdough, butter, jam, sliced and cheeses
COLAZIONE AMERICANA	 € 14,00
Bevanda calda a scelta, succo arancia 20 cl, 
pancakes con frutta e sciroppo di Acero
Hot drink (coffee or tea), orange juice 20 cl,
proteic pancakes with fruits and maple syrup

COLAZIONE PROTEICA 	 € 16,00
Bevanda calda a scelta, succo ananas 20 cl, 
porridge proteico con frutta secca e 
burro di arachidi,pane con lievito madre, 
avocado, uovo sodo
Hot drink (coffe or tea), pineapple juice 20 cl, 
protein porridge with dried fruit and peanut 
butter, sourdough bread, avocado, hard-
boiled egg

la colazione
TH E BREAKFAS T

Yogurt al naturale	 € 4,00

Yogurt & müsli  	 € 5,00

Yogurt & frutta fresca 	 € 5,50
Yogurt & fresh fruits

Insalata di frutta, yogurt & müsli  	€ 10,00
Fruits salads, yogurt & müsli 

Croissant artigianali  	 € 1,80
Artisanal brioches

SPREMUTA	 € 5,00
Arancia/ pompelmo 
fresh juice orange/ grapefruit

PANCAKE	 € 7,00
Frutta fresca e sciroppo d'acero 
Fresh fruit and maple syrup

PORRIDGE	 € 7,00
Avena, latte, frutta e burro di arachidi 
Oats, milk, fruit, peanut butter

FRENCH TOAST	 € 7,50
Pan brioches, sciroppo d'acero, frutta 
fresca 
Pan brioches, maple syrup, fresh fruit

UOVA Servito con pane lievito madre
Omelette prosciutto e formaggio	€ 7,00
Omelette with ham & cheese 	

Uova & bacon	 € 5,50
Eggs & bacon  

Uova strapazzate 	 € 4,50
Scramble eggs

Uova all'occhio di bue  	 € 4,50
Fried eggs

Uovo alla coque  	 € 3,00
Soft-boiled egg

Extra avocado  	 € 3,50

FROM 7.30 TO 11.30

Richiedi la lista allergeni al nostro staff / Ask for the allergen list to our staff.
In mancanza del fresco alcuni prodotti potrebbero essere  surgelati 
Some products may be frozen





la frutta
F RUIT S & JUICE

CENTRIFUGHE	 € 6,00

> VITAMIN 
Arancia / carota / mela 
Orange  / carrot / apple

> DETOX
Ananas / finocchio / zenzero
Pineapple / fennel / ginger 

> VEGAN 
Finocchio / carota / sedano / rapa rossa
Fennel  / carrot / celery / beetroot

FRULLATO PROTEICO  	 € 8,50 
PROTEIN SMOOTHIE
Avena, banana, latte vegetale, frutta secca, 
cannella, cacao amaro
Oats, banana, vegetable milk, dried fruit, 
cinnamon, bitter cocoa

FRULLATO DI FRUTTA FRESCA 
SMOOTHIE

> Con acqua / with water	 € 6,00

> Con latte / milk	 € 7,00

> Con latte vegetale / vegan milk	 € 7,00

YOGURT CON MÜSLI	 € 5,00 
Yogurt with müesli

YOGURT CON FRUTTA	 € 5,50 
Yogurt with fruit

INSALATA DI FRUTTA FRESCA	 € 9,00 
Fresca di stagione
Seasonal fresh fruit salad

Richiedi la lista allergeni al nostro staff/ Ask for the allergen list to our staff.



Un pasto goloso particolarmente 
indicato prima e dopo lo sport. 
A delicious meal, recommended 
before and after sport.

FRULLATO AÇAI 	 € 9,00
Açai, succo d'arancia, banana, miele
Açai, orange juice, banana, honey

AÇAI BASIC 	 € 12,00
Açai, guaranà, miele, müsli croccante, 
banana
Açai, guaranà, honey, crispy müsli, banana

AÇAI PLUS 	 € 15,00
Açai, guaranà, miele, müsli croccante, 		
e frutta mista fresca
Açai, guaranà, honey, crispy müsli and fresh 
fruit mix

Açai è una bacca che cresce solo nella foresta 
amazzonica brasiliana. Nota come uno dei 
frutti piu’ ricchi di antiossidanti in natura, 
vanta questi importanti benefici:

> aumenta e rafforza il sistema immunitario
> facilita la perdita di peso 
> contiene proprietà anti-invecchiamento
> aiuta la pelle a mantenersi sana
> aumenta le funzioni cerebrali
> dona energia e contrasta la fatica
> ricchissima di vitamina A
> purifica il corpo
> rafforza il sistema cardiovascolare ed è 

quindi un grande alleato per la nostra 
salute

Açai powder comes from a little violet berry 
growing only in the amazionia rainforest in 
brasil. it’s been known as one of the most 
elite superfood on earth.
Benefits

> boosts and strengthens the immune 
system

> help with weightless
> contains anti-aging properties, promotes 

healthy skin and improves mental 
functions

> promotes energy and reduces fatigue
> high in vitamin a
> cleanses and detoxifies the body
> support healthy heart  to help our  health 

and wellness

acai



Selezione di biscotti  	 € 3,50

Tiramisú  	 € 6,00

Strudel 	 € 6,50

Torte del giorno  	 € 7,00

Brownie al cioccolato  	 € 7,00

New York cheese cake  	 € 7,00

Extra panna	 € 1,00
Extra cream

LA MERENDA
SWEET CORNER

CERCHIAMO DI PREPARARE GIORNALMENTE LE NOSTRE TORTE, CI POTREBBERO ESSERE 
VARIAZIONI SULL’OFFERTA. CHIEDI AL NOSTRO STAFF E TI CONSIGLIEREMO NOI!

WE TRY TO PREPARE OUR CAKES DAILY, THERE COULD BE VARIATIONS ON THE OFFER. 
ASK OUR STAFF AND WE WILL ADVISE YOU!

Richiedi la lista allergeni al nostro staff / Ask for the allergen list to our staff.
In mancanza del fresco alcuni prodotti potrebbero essere surgelati / Some products may be frozen



SWEET WIND
,
S COMBO 

TAGLIERI DOLCI MISTI
  Small	 € 17,00

 Medium	 € 22,00

 Large	 € 30,00



Richiedi la lista allergeni al nostro staff / Ask for the allergen list to our staff.
In mancanza del fresco alcuni prodotti potrebbero essere surgelati / Some products may be frozen

WIND’S
HOME
FOOD
from 12.00 

to 15.00
from 19.00 

to 22.00



LA NOSTRA PASTA VIENE TORCHIATA TUTTE LE MATTINE CON GRANO TENERO PETRA E UOVA FRESCHE SOLO PER VOI!
OUR PASTA IS PRESSED EVERY MORNING WITH SOFT WHEAT FLOUR AND FRESH EGGS JUST FOR YOU!

COPERTO € 2,00

pranzo / lunch
from 12.00 to 15.00

TAGLIOLINO AL SALMERINO	 € 16,50 
Pasta fatta in casa, pesto di capperi e mandorle, salmerino e lime
Homemade pasta, caper and almond pesto, char and lime

RAVIOLI DELL CASA	  
Pasta ripiena fatta in casa con ripieno del giorno
Homemade stuffed pasta with filling of the day

BIGOLO ALLA CARBONARA	 € 15,50 
Pasta fatta in casa, guanciale, uovo, pecorino
Homemade pasta, guanciale, egg, pecorino

CASERECCE INTEGRALI DELL'ORTO 	 € 15,50 
Pasta fatta in casa, verdure di stagione
Homemade pasta, seasonal vegetables

SPIEDINO DI POLLO	 €18,00
Pollo marinato al burro di arachidi, salsa di soia e zenzero, riso basmati e verdure di stagione
Chicken marinated in peanut butter, soy sauce and ginger, basmati rice and seasonal 
vegetables

PLAIN BURGER 	 € 16,00
Hamburger con patata Hasselback , insalata Lollo, pomodoro e avocado
Hamburger with hasselback potato and Lollo salad, tomato and avocado

WIND'S BURGER	 €16,00
Pane di grano duro, insalata, pomodoro, hamburger, provola affumicata, 
bacon, con patata hasselback
Durum wheat bread, salad, tomato, hamburger, smoked provola, bacon, 
hasselback potato

VEGGIE BURGER	 €16,00
Pomodoro, insalata, zucchine, melanzane,�formaggio fiavè alla piastra, 
cappuccio rosso e uovo
Tomatoes, salad, zucchini, eggplants, grilled Fiavè cheese,�red cabbage and egg



WIND’S
FRESH&LIGHT
GOURMET

from 12.00 
to 15.00

from 19.00 
to 22.00

Richiedi la lista allergeni al nostro staff / Ask for the allergen list to our staff.
In mancanza del fresco alcuni prodotti potrebbero essere surgelati / Some products may be frozen

NON SEMPLICI INSALATE, MA PASTI COMPLETI PREPARATI 
CON VERDURE, FORMAGGI E SALUMI DI ALTA QUALITÀ.

NOT SIMPLE SALADS, BUT COMPLETE MEALS PREPARED WITH  
HIGH-QUALITY VEGETABLES, CHEESES AND CURED MEAT



FUERTE	 € 15,00
Insalata Lollo, carote, pomodori, cappuccio, mais, tonno, mozzarella, olive verdi
Lollo salad, carrots, tomatoes, cabbage, corn, tunafish, mozzarella, green olives

GRECA 	 € 15,00
Insalata Lollo, cetrioli, pomodori, peperoni, olive taggiasche, feta e basilico
Lollo salad, cucumbers, tomatoes, pepperonis, Taggiasca olives, feta cheese and basil

CAPRESE AL COLTELLO 	 € 15,00
Pomodoro al coltello, mozzarella di bufala, basilico, pesto di basilico senza aglio
Tomato tartare, bufala mozzarella, basil, no garlic basil pesto

CAESAR SALAD	 € 16,50 
Insalata Lollo, pomodoro, pollo cotto a bassa temperatura, uovo,                          
pane Carasau e salsa yogurt
Lollo salad, tomato, low temperature cooked chicken, egg, Carasau bread and yogurt sauce

IL ROAST BEEF	 € 17,00
Insalata Lollo, pane carassau, roast beef di Scottona cotto a bassa temperatura, Caprino 
stagionato a scaglie, pomodori confit, vinaigrette
Lollo salad, carassau bread, Scottona roast beef coke at low temperature,                   
seasoned goat cheese, cherry tomatoes confit, vinaigrette

SANDWICH ROAST BEEF DELUX 	 € 13,00	
Pane alla pietra, provola affumicata, roast beef, cipolla di Tropea caramellata,                   
senape e insalata.
Stone-baked bread, smoked Provola , roast beef , caramelized Tropea onion, mustard and 
salad

CROSTONE WIND'S AL SALMONE 	 € 16,00
Pane cotto alla pietra, avocado pestato, pomodorini confit,� uovo pochè, salmone marinato, 
barbabietola, 3 pepi, erbette fini
Stone-baked bread, crushed avocado,�confit cherry tomatoes, pochè egg, marinated 
salmon, beetroot, 3 peppers, fine herbs

POKE' 	 € 16,50	
Riso venere, avocado, pomodorini ciliegino, cetriolo, semi di chia, rapa rossa         
Proteina: uovo o feta o pollo
Black Venere rice, avocado , cherry tomatoes, cucumber, chia seeds, beetroot                
Protein: eggs or feta or chicken

AVOCADO TOAST	 € 16,00
Pane cotto alla pietra  avocado e uova all’ occhio di bue servito con contorno di insalata 
Lollo
Stone-baked bread, avocado and fried eggs served with side dish of Lollo salad

COPERTO € 2,00



WIND’S
sandwich

delux
from 11.00 

to 22.00



Richiedi la lista allergeni al nostro staff / Ask for the allergen list to our staff.
In mancanza del fresco alcuni prodotti potrebbero essere surgelati / Some products may be frozen

Extra Farciture Extra Fillings €0,5-€1,00

VEGGIE WRAP 	 € 9,00

Wrap, carote, zucchine, melanzane, cavolo viola, salsa yogurt
Wrap, carrots, zucchinis, eggplant, purple cabbage, yogurt sauce

PIADINA WIND'S 	 € 8,50

Piadina Romagnola, prosciutto crudo, brie, rucola
Piadina Romagnola with Parma ham, brie cheese, rocket

SURF 2.0 	 € 8,50

Schiacciata Trentina (Baciata), prosciutto crudo, stracciatella, pomodorini confit,            
pesto al basilico
Schiacciata Trentina (Baciata), raw ham, stracciatella, Cherry Tomato Confit, basil 
pesto

TUNA 	 € 8,50

Schiacciata Trentina (Baciata), tonno, mozzarella, pomodoro, insalata Lollo, 
maionese
Schiacciata Trentina (Baciata), tunafish, mozzarella, tomato, Lollo salad, 
mayonnaise

WIND'S 	 € 8,50

Schiacciata Trentina (Baciata), pesto di pistacchi, stracciatella e mortadella
Schiacciata Trentina (Baciata), pistachio pesto, stracciatella and mortadella

TOSTONE 	 € 7,00
Pane bianco in cassetta, prosciutto cotto, formaggio 
Baked ham, edamer cheese

La nostra  schiacciata trentina detta anche “baciata” è prodotta artigianalmente da 
"La Lavagna" con farine selezionate.



L'Italia è il paese più bello del mondo.

Ricco di materie prime eccellenti, di storie di contadini, di passione e tradizione, 
del profumo della cucina della nonna, del tempo che si è fermato in alcuni 
borghi.

Noi di DelPane ascoltiamo le loro storie, le assaporiamo e le mettiamo tutti i 
giorni nel nostro pane.

Lo facciamo completamente a mano per portare intatte queste emozioni fino 
alla tavola, perchè l'eccellenza passa solo attraverso le mani degli artigiani.

Utilizziamo grani e olio extravergine d'oliva  100%italiano, lievito madre e 
lunghe lievitazioni.

Scopri di più su di noi www.fornodelpane.it

      fornodelpane

CULTURA IN BRICIOLE



Pepsi Cola	 0,30L	 € 3,50
	 0,50L	 € 4,50

Schwepps Lemon	 0,30L	 € 3,50
	 0,50L	 € 4,50

Schwepps Tonic	 0,30L	 € 3,50
	 0,50L	 € 4,50

Schwepps Orang	 0,30L	 € 3,50
	 0,50L	 € 4,50

Thè freddo Lipton pesca / limone 
Cold tea Lipton peach/ lemon
	 0,30L	 € 3,50	
	 0,50L	 € 4,50

Fever Tree  Indian Tonic	 € 4,50

Fever Tree  Mediterranean Tonic	 € 4,50

Fever Tree  Ginger Beer  	 € 4,50

Fever Tree  Sicilian Lemon 	 € 4,50

Fever Tree  Ginger Ale	 € 4,50

1724 Tonic  		 € 4,50

Limestone Grapefruit Organic	 € 5,00

Limestone Passion Fruit Organic	 € 5,00

Coca Cola Zero 33 cl  	 € 3,50

Coca Cola Bott 20 cl 	 € 3,50

Chinotto 20 cl  	 € 3,50

Sprite 33 cl  		 € 3,50

Aranciata amara 20 cl	 € 3,50

Cedrata Tassoni	 € 3,50

Red Bull 	    	 € 4,00

Acqua San Pellegrino 0,5L	 € 2,50
Gasata / Sparkling

Acqua Panna 0,5L	 € 2,50
Naturale / Still

Acqua Panna Minerale 0,75L	 € 3,50
Sparkling water 0,75L

Acqua Panna Naturale 0,75L	 € 3,50
Still water 0,75L

Spremute  		  € 5,00
Arancia / limone / pompelmo 
Fresh juice orange / lemon / grapefruit

Succhi di frutta Bio Plose	 € 3,50
Pera / pesca / albicocca / mela / arancia / 
pompelmo / ananas/ pomodoro / mirtillo
Pear / peach / apricot / apple / orange / 
grapefruit / pineapple/ tomato / blueberry

Succo di pomodoro condito 	 € 4,50
Tomato juice, pepper, salt of celery, Tabasco 
(pepper sauce), Worcestershire sauce, lemon 
juice

 Apfelschorle	 € 4,50

soft drinks



BIRRA ALLA SPINA
DRAFT S BEER

	 0,30 L	 0,50 L

Dolomiti Pils Italy	 € 4,00	 € 6,00
Pils Italy

Wind’s Ambrata	 € 4,50	 € 6,50
Pedavena Ambrata 
Lager speciale

Dolomiti non filtrata	 € 4,50	 € 6,50
Dolomiti unfiltered

Rethia Mariamata	 € 4,50	 € 6,50
Local craft 
American Pale Ale

MIXED BEER
	 0,30 L	 0,50 L

Diesel / Radler / Panachè	 € 4,00	 € 6,00



BIRRA IN BOTIGLIA
BOTT LES BE ER

Wind's Beer 0,50L		  € 6,50
Local Craft Filtered helles

Ichnusa Unfiltered 0,33L		   € 5,00

Corona 0,33L		  € 5,00

Warsteiner Alcohol Free 0,33L		  € 5,00

Hefeweizen 0,50L		  € 6,50
König Ludwig

Hefeweizen analcolica 0,50L 		  € 6,50
Paulaner



WIND'S TAPAS
APERI TI F  F ROM 12.00 TO 21.00

TAPAS 	

Stuzzichini misti per accompagnare i tuoi drinks
Mixed apetizer to side your drinks

Tapas 2 Pax		  € 3,00 
Tapas 4 Pax		  € 6,00 
Tapas 8 Pax		  € 10,00

Extra olive		  € 2,50 
Extra ceci tostati		  € 2,00 



FOODIES APERITIF
F ROM 12.00 TO 21.00

TAGLIERE 	

mixed slice ham and cheese 
Tagliere  S		  € 20,00 
Tagliere  M		  € 28,00 
Tagliere  L		  € 50,00

TAGLIERE DI FORMAGGI MISTI 	 € 18,00

TAGLIERE DEL CANTABRICO	 € 15,00
Con focaccia e alici del cantabrico - Cut with focaccia and cantabrian anchovies 

NACHOS & GUACAMOLE 	 € 12,00

PATATAS NANA LIME E PEPE	 € 6,00

TAGLIERE PIZZA SMALL*	 € 18,00 
TAGLIERE PIZZA LARGE*	 € 29,00
Margherita
Polpa di pomodoro, fior di latte,
Tomato Sauce and Mozzarella Cheese

Vegetariana
polpa di pomodoro, fior di latte, melanzane tonde, zucchine, 
trentingrana, pomodorini semi dry
Tomato pulp, fior di latte, round aubergines, courgettes, 
Trentingrana, semi-dry cherry tomatoes

HUMMUS CON PINZIMONIO 	 € 15,00

TORTEL DI PATATE	 18,00

con Culaccia e Giardiniera artigianale a km zero.

Inostri taglieri di pizza sono prodotti da "La Lavagna" con farine integrali 
selezionate, semola rimacinata e lieviti naturali. 
Vengono poi guarnite con prodotti italiani freschi e di prima qualità!



WIND'S
LIFESTYLE



SUCCO DI POMODORO CONDITO	 € 4,50
Tomato juice, pepper, salt of celery, 
Tabasco (pepper sauce), Worcestershire 
sauce, lemon juice

SPRITZ ANALCOLICO	 € 5,00
Succo d'arancia, tonica, Orange Spritz Monin

SPRITZ APEROL	 € 6,00
Aperol, prosecco, soda

SPRITZ SELECT	 € 6,00
Select, prosecco, soda

HUGO  	 € 6,00
Prosecco, elderberry syrup, mint, soda

FRUIT COCKTAIL (NO ALCOOL)	 € 7,00
Alcohol Free Fruit Aperitif

MOJITO GINGER ALE	 € 7,00
Ginger ale, lime, brown sugar, mint, soda

BITTER HUGO	 € 7,00

Prosecco, Bitter Campari, elderberry syrup, 
mint, soda

FRUIT MOJITO  	 € 7,00
Prosecco, lime, brown sugar, mint, berries

NEGRONI  	 € 7,50
Bitter Campari, Cinzano Rosso, Gin

NEGRONI  SBAGLIATO	 € 7,50
Bitter Campari, Cinzano Rosso, Prosecco

BELLINI  	 € 7,50
Prosecco, fresh peach 

ROSSINI	 € 7,50
Prosecco, fresh strawberries

WIND’S BAR COCKTAIL	 € 8,00
Vodka, strawberries Vodka, Pineapple juice, 
Orange juice, S&S, fresh strawberries

MEGA SPRITZ APEROL	 € 8,00
Aperol, prosecco, soda

BLODY MARY  	 € 8,00
Vodka, Tomato juice, pepper, salt of celery, 
Tabasco (pepper sauce), Worcestershire 
sauce, lemon juice

PIMM’S & GINGERALE  	 € 9,00
Pimm’s, ginger ale, apple, cucumber…

NEGRONI SMOKED	 € 10,00
Gin Gil Torbato, Bitter Campari, Cinzano 
Rosso

MARTINI BIANCO / DRY / ROSSO  	 € 4,00

APEROL  	 € 4,00

SANBITTER ROSSO
CRODINO / GINGERINO  	 € 4,00

CAMPARI SODA  	 € 4,00

l ’aperitivo





8 DIVERSE 

INTERPRETAZIONI 
DEL CLASSICO DELL’APERITIVO

8 DIFFERENT 

INTERPRETATIONS
OF THE CLASSIC APERITIVO

IL CLASSICO	 € 7,00
Cinzano Rosso, Bitter campari, soda

MILANOTORINO  	 € 7,00
Punt e Mes, Bitter Campari

CARLO ALBERTO	 € 7,50
Carlo Alberto, Bitter Campari, soda

AMERICANO TORBOLANO	 € 7,50
Cinzano Rosso, Liquore delle sirene, soda

AMERICANO RISERVA 	 € 8,00
Riserva Carlo Alberto, 
Bitter Rouge Carlo Alberto, soda

AMERICANO AROMATIZZATO WIND'S	 €8,00
Cinzano Rosso, Homemade aromatic 
bitter (Cinnamon or Citrus or Thyme or 
Chamomile), soda

AMERICANO DEL PROF	 €8,00
Bitter Campari, Vermouth del Proffessore, 
soda

AMERICAN LEDRO	 € 8,00
Vermouth Folletto, Bitter Folletto, soda

BOULEVARDIE	 € 9,00
Bullet Bourbon Whiskey, Cinzano Rosso, 
Bitter Campari

Bitter Campari 	 € 4,00

Liquore Delle Sirene  	 € 4,00

Carpano Classico	 € 4,00

Punt e Mes 	 € 4,00 

Martini Rosso 	 € 4,00

Cinzano Rosso 	 € 4,00

Vermouth Folletto 	 € 4,00

Bitter Folletto 	 € 4,00

Carlo Alberto 	 € 4,50

Riserva Carlo Alberto 	 € 5,00

Vermouth del Professore 	 € 5,00

L ’AMERICANO





CHAMPAGNE
LALLIER RÉFLEXION R.019 BRUT		  75
Aÿ - Francia 

VEUVE CLICQUOT SAINT PETERSBURG		  80
Veuve Clicquot  - Francia

LALLIER GRAND ROSÉ BRUT		  85
Aÿ - Francia

BRUNO PAILLARD PREMIEÈRE CUVÉE 		  90

PHILIPPONAT CUVÈE NON DOSÈ  ROYALE RÈSERVE		  90
Philipponat -Francia

LALLIER OUVRAGE GRAND CRU - EXTRA BRUT		  115
Aÿ - Francia

LAURENT-PERRIER BRUT CUVÈE ROSÈ		  120
Lurent Perrier - Francia

PERRIER JOUET BELLE EPOQUE 2013		  250 
Perrier Jouet -Francia (disp. limitata)

DOM PÉRIGNON		  280
Dom Pérignon - Francia

MAGNUM
POJER E SANDRI ROSÈ 1,5 L.		  95
Azienda Agricola Pojer e Sandri - Trentino

CA’ DEL BOSCO CUVEE PRESTIGE 1,5 L.		  120
Ca’ del Bosco Franciacorta 

FERRARI PERLÈ BIANCO TRENTO D.O.C. 1,5 L.		  140
Ferrari - Trentino

BRUNO PAILLARD PREMIERE CUVÈE EXTRA BRUT 1,5 L.		  170
Bruno Paillard -Francia

FERRARI RISERVA LUNELLI TRENTO D.O.C. 1,5 L.		  175
Ferrari - Trentino

BOLLICINE
SPARKLING WINE



BOLLICINE
SPARKLING WINE

PROSECCO

WIND'S BOLLA	 4,5	 28
Prosecco Brut DOC

TRENTO D.O.C.
PISONI BRUT MILLESIMATO TRENTO D.O.C.	 7	 40
Distilleria fratelli Pisoni - Trentino

REVI' TRENTO DOC DOSAGGIO ZERO	 7,5	 45
Cantina Revì - Trentino

POJER E SANDRI BRUT ROSE’		  50
Azienda agricola Pojer e Sandri - Trentino

FERRARI PERLÈ TRENTO D.O.C. 		  60
Ferrari - Trentino

FERRARI PERLÈ BIANCO TRENTO D.O.C.		  80
Ferrari - Trentino

FERRARI RISERVA LUNELLI TRENTO D.O.C.		  90
Ferrari - Trentino 

FERRARI PERLÈ NERO TRENTO D.O.C.		  100
Ferrari - Trentino

FRANCIACORTA

FRANCIACORTA EMOZIONE BRUT	 7	 40
Villa Franciacorta  

CA' DEL BOSCO CUVÈE PRESTIGE 		  55
Ca' del Bosco Franciacorta 

CUVEE ALMA BRUT 		  60
Bellavista Franciacorta  

VINTAGE COLLECTION DOSAGE ZÉRO 2019 		  110
Cà de Bosco Franciacorta 

ANNAMARIA CLEMENTI		  270
Ca' del Bosco Franciacorta  



IL VINO ROSSO
RED WINE

VINI ROSSI

WIND’S WINE “ROSSO”	  4,5	  28
Mandonna delle Vittorie - Riva del Garda

CONTESA DEI VENTI NERO D'AVOLA DOC.	  5	  30
Cantina Donna Fugata - Sicilia 

RIPASSO VALPOLICELLA SUPERIORE	  5,5	  33
Cantina Tommasi - Veneto

PINOT NERO ALTO ADIGE TURMHOF	  6	  38
Tiefenbruner- Alto Adige 

GUERRIERO NERO	  	  28
Azienda Agraria Guerrieri - Marche

MORATEL DOLOMITI		   30
Cantina Cesconi - Trentino

MORER REBO		  35
Cantina Comai - Riva del Garda

PINOT NERO ALTO ADIGE		  45
Gottardi - Alto Adige

SESSANT’ANNI PRIMITIVO DI MANDURIA		   48
Cantina S.Marzano - Puglia

SUL VULCANO ETNA ROSSO DOC.		  50
Cantina Donna Fugatta - Sicilia

LINTICLARUS LAGREIN RISERVA		  60
Tiefenbrunner - Alto Adige

FIOR DI CILIEGIO 		  75
Lavigne - Trentino

SAN LEONARDO		   85
Tenuta San Leonardo - Trentino

CASTEL GIOCONDO BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG		  85
Tenuta Frescobaldi -Toscana

AMARONE RISERVA		  90
Masi - Veneto

VALPOLICELLA		  140
Quintarelli - Veneto

ORNELLAIA BOLGHERI ROSSO 2018		  290
Tenuta Ornellaia - Toscana (DISP. LIMITATA)



il VINO BIANCO
WH IT E WINE

VINI BIANCHI 

WIND’S WINE “BIANCO”	  4,5	  28
Mandonna delle Vittorie - Riva del Garda

PRIO SICILIA DOC LUCIDO	  5	  30
Cantina Donna Fugata - Sicilia

LUGANA LE FORNACI	 5,5	 33
Cantina Tommasi - Veneto

PINOT GRIGIO MURI-GRIES D.O.C.	  6	  38
Muri-Gries - Alto Adige

GUERRIERO BIANCO	  	  28
Azienda Agraria Guerrieri - Marche

PASSI PERDUTI SICILIA DOC GRILLO		   30
Cantina Donna Fugata - Sicilia

GEWURTZTRAMINER		   30
Cantina Merano Burggräfler  - Alto Adige

GUERRIERO DEL MARE	  	  38
Azienda Agraria Guerrieri - Marche

PINOT GRIGIO RISERVA	  	  40
Cantina Furletti - Riva del Garda

BOURGOGNE BLANC		  55
Girardin - Francia

POGGIO ALLE GAZZE		   70
Cantina Ornellaia - Toscana 

CERVARO DELLA SALA		   75
Antinori - Umbria

 
 
VINI ROSATO 

LE FORNACI ROSÈ	 5	 30
Cantina Tommasi - Veneto







GORDON DRY GIN

TANQUERAY 00 ALCOHOL FREE
Distilled non alcoholic Gin 

BOMBAY SAPPHIRE
TANQUERAY

GIN WINDS (Made for locals only)
BULLDOG

HENDRICK’S 
BOBBY’S
MARE
AKORI
GIN VENTO (North Lake Garda)  
GIL
GORDON PINK 
MALFY LIMONE (Italian) 
MALFY POMPELMO ROSA (Italian)

TANQUERAY FLOR OF SEVILLA 
BROCKMAN GIN
SABATINI GIN (Italian)
ENGINE GIN
TANQUERAY N°10
N.209  (U.S.A.)

© MALACCA  (Limited)
GIN MARE CAPRI  (New and Limited)
MONKEY 47
GIN    KI NO BI
BAGUR (Vietnam)

gin tonic experience
UN’AMPIA SCELTA DI GIN E DI TONICHE... BERE UN GIN&TONIC DIVENTA UN’ESPERIENZA

A WIDE CHOICE OF GIN AND TONICS...DRINKING A GIN&TONIC  BECOMES AN EXPERIENCE.

Schweppes Tonic € 8,00

€ 8,50

€ 9,00

€ 12,00

Fevere Tree Indian
Fevere Tree Mediterranea
1724 Tonic

Fevere Tree Indian
Fevere Tree Mediterranea
1724 Tonic

Fevere Tree Indian
Fevere Tree Mediterranea
1724 Tonic

Fevere Tree Indian
Fevere Tree Mediterranea
1724 Tonic

Fevere Tree Indian
Fevere Tree Mediterranea
1724 Tonic

€ 13,00

€ 15,00

€ 10,00Fevere Tree Indian
Fevere Tree Mediterranea
1724 Tonic



Rum Cola 	  € 8,00

Bacardi Cola  	 € 8,00

Havana 3 Cola  	 € 8,00

Havana 7 Cola  	 € 8,50

Rum Plantation 3 Stars Cola	 € 8,50

Rum Plantation Dark Cola	 € 9,50

Brugal Anejo Cola  	 € 8,50

Brugal Extra Viejo  	 € 9,00

Whiskey Wild Turkey Cola  	  € 8,00

Jack Cola  	  € 8,00

Four Roses Cola  	   € 8,00

Tequila Sun Rise  	 € 8,00

Campari Orange  	   € 8,00

LONG DRINK
VODKA SMIRNOFF  	 € 8,00
Lemon | tonic | Red Bull | cola | orange | soda 

VODKA PEACH/
STRAWBERRY/MINT  	 € 8,00
Lemon | tonic | Red Bull | orange | soda

VODKA ABSOLUT 	 € 9,00
Lemon | tonic | Red Bull | cola | orange | soda

VODKA TITO’S  	 € 10,00
Lemon | tonic | Red Bull | cola | orange | soda

VODKA GREY GOOSE  	 € 12,00
Lemon | tonic | Red Bull | cola | orange | soda

VODKA CIROC  	 € 12,00
Lemon | tonic | Red Bull | cola | orange | soda

GIN GORDON DRY 	 € 8,00
Tonic | lemon | orange | Red Bull

MALIBÙ  	 € 8,00
Cola | orange | pineapple	



Premium cocktails & SOUR

MOJITO 3 STARS	 € 10,00	
White Rum Plantation 3 stars, lime, brown 
sugar, mint, soda, angostura bitter

CAIPICANA   	 € 10,00
Cachaca Capucana, lime, brown sugar

DARK'N STORMY  	 € 10,00
Dark Rum Plantation Original Dark, lemon 
juice, Ginger Beer

TITO'S MULE	 € 12,00
Vodka Tito's, lime juice, Ginger Beer, 
cucumber

BASIL SMASH	 € 12,00
Gin Mare, S&S, basil, soda

OLD FASHIONED 	 € 9,00	
Bullet Whisky, sugar cubes, angostura, 
soda
PABLO'S TEA 	 € 9,00
Pineapple infused rum, lime juice, symple 
syrup, pineapple juice, green tea

CUBA LIBRE ORIGINAL 	 € 10,00
Rum Plantation Original Dark, lime, brown 
sugar, coca cola

GIN FIZZ ROSA 	 € 10,00
Malfy Gin Rosa, S&S, Seltz

PALOMA 	 € 9,00
Tequila, Lime, Grapefruit

SOUR	 € 8,00
Vodka / Gin / Cachaca / Midori /Tequila /
Whisky / Ramazzotti / Averna / Amaretto / 
Aperol, S&S 

CAPUCANA SOUR   	 € 9,00
Cachaca Capucana, S&S

SMOKED SOUR  	 € 9,00
Gin Gil Torbato, S&S

PISCO SOUR   	 € 8,00
Pisco, S&S

TITO’S SOUR  	 € 10,00
Vodka Tito’s, S&S

ABACAXI  	 € 10,00
Vodka, lime, brown sugar, fresh pineapple

SKINNY BITCH DELUX   	 € 12,00
Vodka Tito's or vodka Ciroc, lime, soda
 	



cocktail
ALCOHOL FREE FRUITS COCKTAIL	 € 7,50

MOJITO GINGER ALE	 € 7,50
Ginger ale, lime, brown sugar, mint, soda

GIN FIZZ 	 € 8,00
Dry Gin, S&S, Seltz

COSMOPOLITAN	 € 8,00
Vodka, Triple Sec, S&S, Cranberries

DAIQUIRI  	 € 8,00
White Rum, lemon juice, sugar syrup

MARGARITA  	 € 8,00 
Tequila, Cointreau, lemon juice, salt

MARTINI  COCKTAIL	 € 8,00
Gin, Martini Dry

SEX ON THE BEACH  	  € 8,00
Vodka, peach Vodka, Orange juice, Cranberries

VODKA MARTINI  	 € 8,00
Vodka, Martini Dry

WIND’S BAR COCKTAILS  	 € 8,00
Vodka, strawberries Vodka, pineapple juice, Orange juice, S&S, fresh strawberries

DOWNHILL	  € 8,00
Vodka, peach Vodka, Pineapple juice, Orange juice, S&S, fresh peach

CUBA LIBRE 	  € 8,00
White Rum, Lime, brown sugar, Coca Cola

RUM COOLER  	 € 8,00
Rum, Lime, orange, brown sugar, Ginger ale

IRISH COFFEE  	 € 8,00
Irish Whiskey, coffee, sugar, cream



cocktail
LONG ISLAND ICE TEA 	  € 8,50
Rum, Vodka, Gin, triple sec, S&S, coca cola

ESPRESSO MARTINI  	 € 8,50
Vodka, Kahlùa, coffee, Sugar syrup

CAIPIRIÑA  	 € 8,50
Cachaca, lime, brown sugar 

CAIPIROSKA  	 € 8,50
Vodka, lime, brown sugar 

CAIPIFRAGOLA  	 € 8,50
Vodka, lime, brown sugar, fresh strawberries

FROZEN DAIQUIRI	 € 8,50
White Rum, lemon juice, sugar syrup, strawberry or peach or banana or pineapple

MAI TAI  	 € 8,50
White Rum, Dark Rum, Orange Curaçao, Barley syrup, S&S

MOSCOW MULE  	 € 8,50
Vodka, Ginger Beer, lime juice

MOJITO 	 € 8,50
White Rum, lime, brown sugar, mint, soda

PINK MOJITO  	 € 8,50
White Rum, lime, brown sugar, mint, cranberries, soda

RED HOT MOJITO  	 € 8,50
Vodka, lime, brown sugar, mint, berries, prosecco

RANDY BASTARD  	 € 8,50
Rum, Vodka, Gin, triple sec, S&S, lemon and Winds Energy

STRAWBERRY MARGARITA  	 € 8,50
Tequila, Cointreau, lemon juice, sugar syrup fresh strawberries

JAPAN ICE TEA  	 € 8,50
Rum, Vodka, Gin, Midori (melon liqueur), S&S, lemon



Bitters & Liquors
PILZER - GRAPPA MOSCATO/ 
CHARDONNAY/ TEROLDEGO	 € 3,50

PILZER GRAPPA RISERVA  	 € 4,00 

PILZER 85 ISLAY CASK 	 € 12,00

AMARETTO   	 € 4,00

SAMBUCA  	 € 4,00

RAMAZZOTTI  	 € 4,00

AVERNA	   € 4,00

FERNET	   € 4,00

BRANCA MENTA 	  € 4,00

CYNAR  	 € 4,00

MONTENEGRO	 € 4,00

AMARO DEL CAPO	 € 4,00

JEFFERSON	 € 4,00

RABARBARO ZUCCA	 € 4,00

FOLLETTO AMARO 1850	 € 4,00

JÄGERMEISTER  	 € 4,00

BRAULIO  	 € 4,00

LIMONCELLO  	 € 4,00

ANIMA NERA  	 € 4,00

VECCHIA ROMAGNA  	 € 4,00

STRAVECCHIO BRANCA 	  € 4,00

TRIPLE SEC  	 € 4,00

CARLOS 1°  	 € 5,00

REMY MARTIN  	 € 5,00

CALVADOS 	  € 5,00

GRAND MARNIER  	 € 5,00



Spirits
COURVOISIER  	 € 5,00

WILD TURKEY  	 € 5,00

JAMESON  	 € 5,00

JACK DANIELS  	 € 5,00

CHIVAS REGAL  	 € 5,00

FOUR ROSES 	  € 5,00

GLEN GRANT 	  € 5,00

BULLEIT WHISKEY	 € 6,00

ARDBEG TEN YEARS	 € 6,00

TALISKER PORT RUIGHE	 € 9,00

BAILEYS  	 € 5,00

HAVANA 3 ANNI  	 € 6,00

HAVANA RISERVA  	 € 6,00

PAMPERO ESPECIAL  	 € 5,00

PAMPERO ANNIVERSARIO  	 € 7,00

BRUGAL BIANCO 	  € 5,00

BRUGAL ANEJO 	  € 6,00

BRUGAL EXTRA VIEJO  	 € 7,00

BACARDI	   € 5,00

RUM PLANTATION  3 STARS 	 € 7,00

RUM PLANTATION  

ORIGINAL DARK 	 € 8,00

RUM PLANTATION  XO 	 € 9,50

RUM APPLETON ESTATE 
12Y EXTRA 	 € 9,50

CAPUCANA CACHACA 	 € 7,00

VODKA SMIRNOFF  	 €  5,00  

VODKA SKY FRUIT 	 €  5,00  

VODKA ABSOLUT 	  € 6,00

VODKA GREY GOOSE  	 € 7,00

VODKA TITO’S 	 € 8,00

VODKA CIROC 	 € 8,00

TEQUILA ESPOLON  	 € 5,00

TEQUILA BROWN ESPOLON  	 € 5,50

MEZCAL  	 € 6,00

PISCO  	 € 6,00





WIND’S BAR ORGANIZZA
I TUOI EVENTI SPECIALI!

FESTE DI COMPLEANNO
FESTE DI LAUREA

    APERITIVI ED EVENTI AZIENDALI
CON ALMENO 48 ORE DI PREAVVISO CHIEDI ALLO STAFF 

LE PROPOSTE DI QUEST'ANNO.

WIND’S BAR 
CAN ORGANIZE 

YOUR SPECIAL EVENT!

YOUR BIRTHDAY PARTY, 
YOUR GRADUATION PARTY,

       YOUR CORPORATE APERITIFS
OR EVENTS

WITH AT LEAST 48 HOURS NOTICE, ASK THE STAFF FOR 
THIS YEAR'S PROPOSALS. 

INFO: 0464-505232/3487958907
WINDSBARTORBOLE@GMAIL.COM



Via Matteotti 9   |   38069 Torbole sul Garda   |   TN - Italia
+39 0464 505232 | windsbartorbole@gmail.com   |   www.windsbar.com

windsbartorbole                   Wind’s bar Torbole

T O R B O L E  L A K E  G A R D A

L A K E  I T  E A S Y


